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Novas tecnologias pos-
colheita em produtos
mediterranicos: citrinos
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* Projecto reequipamento: Postproduction and consumer safety of horticultural commodities. REEQ929/AGR/2005
* INTERREG III: Novas tecnologias pos-colheita para qualidade e seguranca alimentar em citrinos. CITRISAUDE.

* AGRO medida 8.1: Valorizacao dos Citrinos do Algarve. Projecto 935.
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* FCT: Emerging postharvest technologies to enhance safety and quality of fresh fruits. TECHNOPOSTHARVEST
PTDC/AGR-ALI/64295/2006

* INTERREG III: Novas tecnologias pos-colheita para qualidade e seguranca alimentar em citrinos. CITRISAUDE



EQUIPAMENTOS DISPONIVEIS:

v Camaras de refrigeragdo a escala semicomercial.
v Micro-cdmaras de atmosfera controlada.
v Camara de curado.
v~ Balsa semi-comercial com controlo de temperatura.
v~ Equipamento piloto de UV-C para aplicagao
em frutos inteiros.
v Equipamento piloto de UV-C para aplicagio
em frutos e legumes minimamente processados.
v Equipamento de produgio de 4gua electrolisada
(3gua 4cida e neutra).
v Camara com gerador de Ozono.
v Gerador de dgua ozonizada para desinfeccao
de frutos e legumes.
v Registadores em continuo de valores de
temperatura e humidade.
v Estufas.
v Radidmetro, refractémetro, microscépio,
fotémetro de cloro.

Contacto:

Estacdo ID&I Pés-colheita
Universidade do Algarve
Ed. 8 Campus de Gambelas
8005-139 Faro
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ESTACAO ID&I POS-COLHEITA

Esta infra-estrutura resultado de vérios projectos,
essencialmente de financiamento comunitario
(Interreg IlIA-Citrisaude, e REEQ/929/AGR/2005).
A Estagdo tem como principal objectivo o suporte
a investigagdo emfrutos e legumes durante o
periodo da poscolheita, permitindo realizar ensaios
desde a escala laboratorial a escala comercial. A
Estagdo possui ainda no seu interior um laboratério
de microbiologia.

A Estagdo ID&I Pés-colheita conta com o suporte
de investigadores do Grupo de Patologia e
Controlo Bioldgico de Pés-colheita da Universidade
do Algarve, da Area de Produccion Vegetal da EPS da
Universidad de Huelva e do grupo de Fisiologia y
Tecnologia de Productos Vegetales do Instituto de la
Grasa (CSIC).

INVESTIGACAO

Estudo de doencas de pos-colheita de frutos e
do seu controlo mediante métodos alternativos
aos produtos quimicos de sintese no sentido de
aumentar a seguranga alimentar e diminuir os
impactes ambientais.

Controlo biolégico

v Isolamento de microrganismos e ensaios de eficicia
frente a diferentes patogénio e condigdes de
conservagao.

v Produgio de agentes de controlo bioldgico.

v Estudo de modos de acgdo dos agentes de controlo
biolégico.

Estratégias fisico-quimicas
v~ Tratamentos de calor em ar e agua.
v Compostos quimicos de baixo risco.
v lluminagao UV-C.
v Tratamentos de Ozono.
v Integragdo de sistemas.

Fruta minimamente processada
v Compostos quimicos de baixo risco.
v lluminagao UV-C.
v Tratamentos de Ozono.
v Controlo bioldgico.
v Integragdo de sistemas.

SERVICOS

v~ Controlo microbiolégico dos patogénios de
pos-colheita em centrais fruteiras.

v~ Estudos de optimizagao de conservagio de frutos.

v Estudos de eficacia de novos produtos em
pos-colheita.

v Diagnostico de alteragées de pos-colheita.

v Aplicagao de novas tecnologias e técnicas de
pos-colheita de frutos.
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LABORATORIO

*POCTEP: RISE — Red de Investigacion del Suroeste de Europa
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Doengas de pos-colheita citrinos
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Meétodos alternativos

,’d ' Porque?

Residuos quimicos no fruto
Estirpes flngicas resistentes
Gestdo residuos tratamento
Barreira comercial

Norma Produgdo Integrada
Normas EUREP-GAP
Outras




ILUMINACAO UV-C




=Baixas doses de UV-C: 254 nm

Afecta DNA
Inibi¢do da germinagado
Alteracoes ultra-estruturais

Indugdo de Mecanismos de defesa: fitoalexinas e quitinase
Suberizagdo




Radiag¢do ndo ionizante, 254 nm
Doses: 0,5 - 4 Kj/m?

Efeitos UV-C

Efeitos
superficie

T Elicitores Inibicao

— directa
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AGUA
ELECTROLISADA




Produzida através da electrdlise de uma solugdo diluida (0,1- 5 %) de NaCl

“ NHDLY TE
= CRTHOLYTE

A electrolise de uma solugdo de
cloreto de sddio produz diversas
formas de cloro e hidréxido de sddio,
sendo dominante o dcido hipocloroso.

Anodn .
Radicais Catodo

Molecula Iones .
Livres

ANOLYTE H*
OH,

CATHOLYTE

Solugdo salmoura
Aqua principal




100 X mais rdpido que o ido hipoclorito na
destruigdo dos microrganismos

- pH 2-4 - pH 5-8
- ORP: 1000-1200 - ORP: 700-1000

- CL: até 400 ppm - CL: até 100 ppm

Os produtos inorganicos, (trihalometanos, cloritos, cloratos e ides cloreto) formados

quando se utiliza Anolyte, geram aproximadamente menos 50% que o hipoclorito ou
outros oxidantes.
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